
Black Box Fizz
P R E M I U M  I N D I A N  T O N I C  W A T E R

Black Box Fizz er navnet på denne søde, bitre og friske drink skabt af en af Danmarks dygtigste bartendere Anna Gade,

som ovenikøbet vandt cocktailmesterskabet med denne drink. Den er nem at lave som en klassisk G&T og her toppet

med syre fra citronsaft og sødme fra grapefrugt sirup, der perfekt afstemmer det bitre fra enebærrene i ginnen og kininen i

tonicen. En kvalitetsrig og unik smagsoplevelse. 

S V Æ R H E D S G R A D :  2 G L A S :  H I G H B A L L  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Geranium Gin 50 ml

Fever-Tree Indian Tonic Water 150 ml

Is Masser

Citronsaft 20 ml

Grapefrugt sirup 20 ml

M E T O D E

Trin 1: Fyld et stort  highball glas med is.

Trin 2: Hæld citronsaft og grapefrugt sirup i.

Trin 3: Tilføj Geranium Gin.

Trin 4: Top op med  Fever-Tree Indian Tonic Water, og garnér med en limebåd.


