
Fadlagret Gin & Tonic a la K-Bar
M E D I T E R R A N E A N  T O N I C  W A T E R

K-bar opererer i grænselandet mellem tradition og trends, hvilket afspejler sig i denne drink, der er opbygget som en

klassisk Gin & Tonic men med et nyt tvist. K-bar bruger her en fadlageret gin fra Bornholm Distillery, der med sin

mørkere farve og bløde smag i en perfekt kombination med Fever-Tree Mediterranean Tonic Water, giver en kompleks

drink med subtile smagsnoter fra sherryfadene, som ginen er lageret på.  

S V Æ R H E D S G R A D :  1 G L A S :  C O P A  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Bornholm Distillery Cask Gin 30 ml

Fever-Tree Mediterranean Tonic Water 90 ml

Isterninger masser

Citron 1 skal

M E T O D E

Afkøl glasset ved at fylde det til kanten med isterninger. Hæld ginnen over isen og top op med Fever-Tree Mediterranean

Tonic Water. Skær en strimmel frisk citronskal og vrid den over drinken, for at frigive citrusolierne. Tilføj citronskal til

drinken og servér straks.


