
Ginger 'n' Elderflower
P R E M I U M  G I N G E R  B E E R

En frisk og sprudlende mocktail, hvor krydret ginger beer møder den florale sødme fra hyldeblomstsaft og et strejf af

honning. Sammen skaber de en elegant balance mellem varme ingefærnoter, bløde blomsteraromaer og naturlig sødme. 

Den garneres til sidst med en skive lime, der tilfører et friskt citruspift og fuldender den lette, aromatiske smagsoplevelse.

S V Æ R H E D S G R A D :  2 G L A S :  C O P A  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Fever-Tree Ginger Beer 200 ml

Hyldeblomstsaft 50 ml

Honning (flydende) 1 tsk

Lime 1 Skive

M E T O D E

Trin 1: Fyld et Copa glas med is.

Trin 2: Tilføj hyldeblomst-saften og derefter honning. Rør rundt til honningen er opløst.

Trin 3: Top op med Fever-Tree Ginger Beer.


