
Grapefruit Negroni
S P A R K L I N G  P I N K  G R A P E F R U I T

Grapefruit Negroni er et enkelt og lækkert twist på den klassiske cocktail, hvor en lille indsats giver et imponerende

resultat. 

Den friske og alsidige grapefrugt spiller flot sammen med ginnens botaniske noter og den florale, let urteagtige vermouth.

Samtidig træder de karakteristiske bitre appelsinnoter fra Campari tydeligt frem og skaber en fin balance i drinken. 

Resultatet er en frisk, velduftende og harmonisk cocktail med en elegant bitterhed og et strejf af citrus.

S V Æ R H E D S G R A D :  3 G L A S :  T U M B L E R  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Fever-Tree Sparkling Pink Grapefruit 50 ml

Gin 25 ml

Campari 25 ml

Sød vermouth 25 ml

Grapefrugt 1 Skive

M E T O D E

Trin 1: Fyld et lowbal glas halvt op med is

Trin 2: Tilføj gin, vermouth og Campari til glasset og rør rundt.



Trin 3: Top op med Sparkling Pink Grapefruit glasset. Garnér med en skive frisk grapefrugt


