
Margarita
M A R G A R I T A  M I X E R

En klassisk Margarita er svær at slå. Og nu kan du lave en på under et minut. Frisk og saftig, fyldt med citrus, som perfekt

komplementerer tequila. Vi har skabt en Margarita Mixer med de fineste mexicanske limefrugter, blandet med vores

italienske blodappelsiner, som, når den rystes eller røres sammen med tequila, skaber en lækker og autentisk Margarita.

S V Æ R H E D S G R A D :  2 G L A S :  H I G H B A L L  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Fever-Tree Margarita Mixer 100 ml

Tequila 50 ml

Is Masser

Lime 1 båd

Salt til kanten

M E T O D E

Rør blot dine ingredienser sammen, eller følg opskriften nedenfor og ryst (husk at du sal bruge en vandtæt beholder

:cocktailshaker, proteinshaker osv.)

Trin 1: Fyld din vandtætte beholder 3/4 op med is, og tilsæt tequila.

Trin 2: Tilsæt Margarita Mixer. Luk beholderen, og ryst i 15 sekunder.



Trin 3: Si indholdet i et tumblerglas over is, og pynt med frisk lime.

For at tilføje en saltkant til dit glas, kør en limebåd rundt om kanten, og tryk derefter forsigtigt kanten ned i en tallerken

med salt.


