
Mexican Collins
S P A R K L I N G  M E X I C A N  L I M E

I denne cocktail får du et mexicansk tvist på den klassiske Tom Collins. Her er den i stedet lavet med tequila og toppet

med Fever-Tree Sparkling Mexican Lime. En let og forfriskende cocktail, der passer godt til næsten enhver lejlighed. 

S V Æ R H E D S G R A D :  3 G L A S :  H I G H B A L L  

I N G R E D I E N S E R

S E R V E R I N G E R  1

Tequila 40 ml

Fever-Tree Sparkling Mexican Lime 120 ml

Sukkersirup 20 ml

Citronsaft 30 ml

Lime 1 båd

M E T O D E

Fyld en shaker med isterninger

Tilføj derefter tequila, citronjuice & sukkersirup

Shake indholdet i ca. 15-20 sek.

Fyld et glas op med isterninger og hæld indholdet fra shakeren op i glasset igennem en strainer/si

Fyld glasset op med Fever-Tree Sparkling Mexican Lime

Pynt til sidst med en limebåd.


