FEVER-TREE
MIX with t@ the BEST

SCOTCH SAGAR

GINGER ALE

DIFICULTAD: 4

VASO: VASO ALTO i

INGREDIENTES

COMBINACIONES 1

Fever-Tree GINGER ALE
‘Whisky escocés

Zumo de manzana

Cordial de pifia y pimienta rosa

Licor de albaricoque

PREPARACION
1. Llenamos el vaso con hielo abundante y removemos para enfriarlo.

2. Retiramos el agua que se haya generado.

100 ml
30 ml
30 ml
10 ml
20 ml

3. Vertemos 30ml Whisky escocés, 30ml zumo de manzana, 10ml cordial de pima y pimienta rosa, 20ml licor de

albaricoque y finalmente 100ml de Fever-Tree GINGER ALE.
4. Removemos con suavidad

5. Decoramos con cereza al Marraschino o rodaja de manzana



