
Dark & Stormy 
P R E M I U M  G I N G E R  B E E R

Le Dark & Stormy est aujourd’hui l’un des cocktails les plus populaires, aux côtés du Moscow Mule et du Gin & Tonic,

des incontournables des bars. 

D I F F I C U L T É :  1 V E R R E :  H I G H B A L L  

I N G R É D I E N T S

N O M B R E  D E  C O C K T A I L S  1

Fever-Tree Premium Ginger Beer 150 ml

Rhum 50 ml

Quartier de citron vert 2

Glace Beaucoup

R E C E T T E

Étape 1 : Remplissez un verre highball de glace pilée afin de bien rafraîchir ce cocktail.

Étape 2 : Versez 50 ml de rhum , puis ajoutez une dose généreuse de jus de citron vert frais.

Étape 3 : Complétez avec 150 ml de Fever-Tree Premium Ginger Beer, forte et épicée, pour donner toute sa puissance

au Dark & Stormy.

Étape 4 : Garnissez de deux quartiers de citron vert pour une touche finale fraîche et aromatique.


