
GREEN FIZZ
P R E M I U M  I N D I A N  T O N I C  W A T E R

Découvrez notre recette du Green Fizz, réalisée avec JNPR n°2, le gin sans alcool.

Bonne dégustation !

D I F F I C U L T É :  2 V E R R E :  V E R R E  B A L L O N  

I N G R É D I E N T S

N O M B R E  D E  C O C K T A I L S  1

Fever-Tree Premium Indian Tonic Water 90 ml

JNPR n°2 30 ml

Sirop de Fleur de Sureau 15 ml

R E C E T T E

1. ETAPE 1 : Mixer le concombre frais puis filtrer

2. ETAPE 2 : Dans un verre à vin rempli de glaçons, verser JNPR n°2, le jus de concombre et le sirop de fleur de

sureau

3. ETAPE 3 : Compléter avec le FEVER-TREE Indian Tonic Water tonic

4. ETAPE 4 : Décorer d'une lamelle de concombre

https://www.jnprspirits.com/blogs/actus/medailles-jnpr-n2-alternative-gin
https://www.jnprspirits.com/blogs/actus/medailles-jnpr-n2-alternative-gin%20

