
La Paloma
S P A R K L I N G  P I N K  G R A P E F R U I T

 Découvrez la Paloma, le cocktail mexicain iconique au pamplemousse, devenu l’un des cocktails les plus tendance de

l’année.

D I F F I C U L T É :  1 V E R R E :  V E R R E  B A L L O N  

I N G R É D I E N T S

N O M B R E  D E  C O C K T A I L S  1

Sparkling Pink Grapefruit 150 ml

Tequila 50 ml

Tranche de pamplemousse 1

Glace Beaucoup

R E C E T T E

Étape 1 : Remplissez un verre highball de glaçons afin d’obtenir une base bien fraîche pour ce cocktail.

Étape 2 : Versez 50 ml de tequila, puis complétez avec 150 ml de Sparkling Pink Grapefruit  pour préparer une Paloma

équilibrée et rafraîchissante.

Étape 3 : Garnissez d’une tranche de pamplemousse rose.

Vous pouvez également ajouter une touche de sel sur le bord du verre, une signature classique de la recette de la Paloma,

pour intensifier les saveurs.


