
Moscow Mule
P R E M I U M  G I N G E R  B E E R

Un Moscow Mule, c’est plus facile à faire qu’une longue marche dans le froid. En fait, il n’y a que quelques étapes faciles

à suivre :

D I F F I C U L T É :  1 V E R R E :  M U G  

I N G R É D I E N T S

N O M B R E  D E  C O C K T A I L S  1

Fever-Tree Premium Ginger Beer 150 ml

Vodka 50 ml

Glace Beaucoup

Quartier de Citron vert 1 Wedge

R E C E T T E

Un Moscow Mule, c’est plus facile à faire qu’une longue marche dans le froid. En fait, il n’y a que quelques étapes faciles

à suivre :

ÉTAPE 1 : Remplissez la tasse en cuivre ou le verre Tumbler de glaçons pour assurer une base rafraîchissante à votre

Moscow Mule.

ÉTAPE 2 : Versez soigneusement 50 ml de vodka, préférablement une vodka de qualité comme Grey Goose, dans le

verre.



ÉTAPE 3 : Ajoutez les 150 ml de Premium Ginger Beer de Fever-Tree pour apporter une touche de piquant et d'arôme

unique à votre cocktail Moscow Mule.

ÉTAPE 4 : Pressez légèrement un quartier de citron vert au-dessus du verre pour libérer ses huiles essentielles, puis

déposez-le dans le cocktail pour une touche rafraîchissante.

ÉTAPE 5 : Mélangez doucement tous les ingrédients à l'aide d'une cuillère de préparation de cocktail pour garantir une

fusion parfaite des saveurs.


