
Suze Tonic 
P R E M I U M  I N D I A N  T O N I C  W A T E R

Découvrez la recette de la Suze Tonic, un cocktail rafraîchissant qui révèle toute la légère amertume de la gentiane jaune,

idéal pour les soirées d’été. 

D I F F I C U L T É :  1 V E R R E :  H I G H B A L L  

I N G R É D I E N T S

N O M B R E  D E  C O C K T A I L S  1

Fever-Tree Premium Indian Tonic Water 150 ml

Suze 50 ml

Quartier de citron vert 1

Glace Beaucoup

R E C E T T E

Étape 1 : Remplissez un verre tumbler de glaçons pour bien rafraîchir le cocktail.

Étape 2 : Versez 50 ml de Suze, puis complétez avec 150 ml de Fever-Tree Premium Indian Tonic Water.

Étape 3 : Mélangez délicatement à l’aide d’une cuillère pour préserver l’effervescence du cocktail. 

Étape 4 : Garnissez d’un quartier de citron, exprimé au-dessus du verre, pour apporter une touche fraîche et aromatique.


