FEVE R -TREE
MIX with ‘W the BEST

DARK 'N STORMY

PREMIUM GINGER BEER

De Dark 'N Stormy zingt van de gember- en karameltinten en 1s een speelse twist op de klassicke Vodka Mule. In dit

recept wordt gebruikgemaakt van donkere rum.
MOEILIJKHEIDSGRAAD: 1 GLASWERK : HIGHBALL i

INGREDIENTEN

SERVES 1

Ijs Veel
Limoen Schyfje
Fever-Tree Premium Ginger Beer 150 ml
Rum 50 ml
Munt Takje
METHODE

STAP 1: Vul een longdrink glas met veel ys.

STAP 2: Voeg 15 ml limoensap, 50 ml rum en 150 ml Ginger Beer toe.

STAP 3: Garneer met munt en limoen.

Voeg de rum als laatste toe, zo creéer je een donkere storm in je glas.



